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0 PREMIO ECOTROPHELIA

O Prémio ECOTROPHELIA tem como ambicdo promover a
inovacao, o empreendedorismo e a competitividade no
setor agroalimentar ao nivel europeu, reunindo e
desafiando estudantes, professores, investigadores e
profissionais do setor agroalimentar a refletir sobre os
produtos eco-inovadores do futuro. Este designio traduz-se
na organizacao de competi¢bes de eco-inovacdo alimentar
nacionais e europeias, nas quais se integra o Prémio
ECOTROPHELIA  Portugal 2018, promovido pela

PortugalFoods em coorganizacdo com a FIPA (Federagao

das Industrias Portuguesas Agro-Alimentares).

Destinado a equipas multidisciplinares de 2 a 10 estudantes
do ensino superior, com idade igual ou inferior a 35 anos, o
Prémio ECOTROPHELIA visa o desenvolvimento de um
produto alimentar eco-inovador e sustentavel a varios
niveis: desde o conceito, formulacdo, producdo e
desenvolvimento da embalagem de acordo com a legislacao
em vigor, até ao plano de marketing, negbcio e vendas,

sendo que as vertentes gastronomica, organolética,

sensorial e nutricional sdo igualmente avaliadas.




Fundado em 2000 em Franca, o ECOTROPHELIA ganhou
dimensao europeia em 2008 (formato “champions league da
inovacdo alimentar”) e, desde entdo, ja promoveu
internacionalmente 115 competicdes nacionais,
mobilizando mais de 550 universidades e mais de 3500
estudantes, contabilizando mais de 350 produtos
alimentares desenvolvidos. Como resultado desta iniciativa,
uma centena de produtos desenvolvidos por equipas

participantes foram industrializados ou comercializados.

A primeira edicdo do Prémio ECOTROPHELIA em Portugal
realizou-se em 2017, tendo mobilizado diretamente mais de
100 estudantes de 14 entidades do sistema cientifico e
tecnologico e mais de 50 professores e investigadores, que

se juntaram assim aos 16 paises que promovem a

competicao de inovagdo alimentar dirigida a estudantes do
ensino superior: Alemanha, Bélgica, Croacia, Dinamarca,
Eslovénia, Espanha, Franca, Grécia, Holanda, Hungria,

Islandia, Italia, Lituania, Reino Unido, Roménia e Sérvia.

A edicdo de 2018 soma 16 candidaturas e muito talento em
competicdo. Cabe ao Juri Nacional avaliar os 10 projetos
finalistas em concurso na competicdo nacional, elegendo as
equipas vencedoras do 1°, 2° e 3° lugar a quem serdo
atribuidos prémios monetarios (2000€, 1000€ e 500€
respetivamente), entre outros prémios e distin¢des. O
vencedor nacional representara Portugal na final europeia -
ECOTROPHELIA Europe - a decorrer na maior feira de
inovacdo agroalimentar, SIAL Paris, em Franca, nos dias 21 e

22 de outubro de 2018.
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“A primeira participacdo de Portugal no Prémio ECOTROPHELIA foi muito
positiva: pelo nimero de estudantes e instituicdes do Ensino Superior que
se envolveram e pela qualidade dos projetos apresentados, alinhados com
as tendéncias que se estdo a desenvolver no setor.

Acompanhei a edi¢do passada e todo o processo, desde a apresentacao das
candidaturas a avaliacdo do juri e entrega de prémios aos vencedores. Ja se
nota uma evolugdo nesta edicdo. O envolvimento crescente de candidatos é
notério e regista-se um bom acolhimento das instituicdes de Ensino
Superior, que encontram nesta iniciativa uma forma muito pratica de
transmitir conhecimento cientifico e mostrar aos alunos como o
compatibilizar com a realidade do mercado. A primeira edi¢do foi um éxito
e é natural e desejavel que a participacdo se torne cada vez mais exigente. E
um tipo de conhecimento que vai ficando interiorizado e que da os seus

frutos.

Ao participar no Prémio ECOTROPHELIA os estudantes passam a olhar, de
uma forma integrada, para o desenvolvimento e aplicacdo de uma ideia no
plano da vida real e do mercado. Tém também um prazo determinado para
desenvolver o seu produto, com timings, etapas e objetivos muito definidos,
0 que é altamente educativo. Finalmente, tém de apresentar a sua ideia - ao
juri nacional, aos seus pares e a um juri internacional, uma condicdo
indispensavel para se saber estar inserido num mercado global.

Para a academia, é fundamental saber estar mais préxima da realidade e
poder proporcionar aos seus estudantes uma experiéncia ndo apenas
tedrica, mas que leva a resultados e aplicagdes praticas.

Para as empresas, o Prémio ECOTROPHELIA pode também ser relevante. O
tdo falado empreendedorismo, que se confunde, muitas vezes, com
iniciativa num contexto individual, pode - e deve - existir dentro das
empresas, desde que estas tenham capacidade para valorizar e desenvolver
as ideias e aptiddes dos seus profissionais. E quem tem uma boa ideia e
vontade de a pdr em pratica, poderd sempre prop6-la e tentar, no contexto
de uma empresa, trabalhd-la em conjunto e, com beneficio mutuo,
demonstrar o valor dessa sua ideia, desenvolvida com o suporte e

enquadramento de quem a souber acolher.”
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Na sua 2? edicao, o Perio ECOTROPHELIA cresceu
nao sé em entusiasmoppor parte dos participantes e
instituicbes de ensino, =mas também na
Ttidisciplinariedade de competéncias que as
ipas a concurso demonstram, verificando-se um
olvimento de estudantes provenientes de mais
17 areas do conhecimento: das engenharias e
nologia alimentar; as ciéncias do consumo e
nutricdo, “biotecnologia,. desighsfindustrial e de
produto, marketing, gestao, arte e design, entre
outras.
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E74 16 CANDIDATURAS

INSTITUICOES DE ENSINO 14 il

Escola de Arquitetura (Universidade do Minho)

Escola de Economia e Gestao (Universidade do Minho)

Escola de Engenharia (Universidade do Minho)

Escola Superior Agraria (Instituto Politécnico de Beja)

Escola Superior Agraria de Coimbra (Instituto Politécnico de Coimbra)

Escola Superior de Biotecnologia (Universidade Catdlica Portuguesa)

Escola Superior de Educagao e Ciéncias Sociais de Leiria (Instituto Politécnico de Leiria)
Escola Superior de Educagao de Coimbra (Instituto Politécnico de Coimbra)

Escola Superior de Tecnologia e Gestao (Instituto Politécnico Viana do Castelo)
Faculdade de Belas-Artes (Universidade do Porto)

Faculdade de Ciéncias (Universidade do Porto)

Faculdade de Ciéncias e Tecnologia (Universidade de Coimbra)

Faculdade de Engenharia (Universidade do Porto)

Instituto Superior de Contabilidade e Administragao do Porto (Instituto Politécnico do Porto)
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'} ALOHEY é uma bebida lactea fermentada
l b a base de sorelho de ovelha, com adi¢do
AI_O HEY de Aloé vera e sumo de romé4, uva e baga
F ’ h de sabugueiro natural. E um produto
100% natural de origem portuguesa.

Feijoada vegetariana, pronta-a-comer,
confecionada com produtos tradicionais
portugueses. Uma refei¢do saudavel,
fonte de fibra, proteina e com baixo
colesterol.

Bolacha de feijéo, uma alternativa as
bolachas tradicionais. Evidencia um
aroma a citrinos e textura crocante,
isenta de glaten e sem lactose, rica em
fibra e fonte de proteina vegetal.

Tarteletes de bolota com geleia de
amores perfeitos, um snack gourmet,
isento de glaten e rico em acidos gordos
insaturados, compostos fenélicos e fibra.
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Eum paté inovador, 100% natural, de
5 5 origem vegetal, que tem por base as
‘_I'_u‘_-'{;ut,;\ leguminosas familiares da dieta
tradicional mediterranica.

Pate de fein

Escola Superior Agraria de Coimbra
Instituto Politécnico de Coimbra

Escola Superior de Educagdo de Coimbra
Instituto Politécnico de Coimbra

Escola Superior de Educa e Ciéncias Sociais
Instituto Politécnico de Leiria

Escola de Economia e Gestdo
Universidade do Minho

Escola Superior de Biotecnologia
Universidade Catélica Portuguesa

Escola Superior Agraria de Coimbra
Instituto Politécnico de Coimbra

Escola Superior de Educagdo de Coimbra
Instituto Politécnico de Coimbra

Escola de Engenharia
Universidade do Minho

Faculdade de Ciéncias
Universidade do Porto

Faculdade de Belas-Artes
Universidade do Porto

Faculdade de Ciéncias e Tecnologia
Universidade de Coimbra




NUVEM'DE KEFIR

Um snack inovador para consumo em
forma de gelado ou mousse. E um
produto com uma textura cremosa e Escola Superior de Biotecnologia
um toque leve de fruta tornando a Universidade Catélica Portuguesa
receita harmoniosa e irresistivel. Fonte
de probiéticos e fibra.

0S BRECHIES

Faculdade de Ciéncias
Universidade do Porto

Salt&Dreche consiste num snack
salgado composto por dreche e
especiarias, sendo o primeiro o

elemento inovador deste produto. Escola de Arquitetura

Universidade do Minho

“PRODUTOS GAMA

Mousse de cenoura e alfarroba sem
gluten, sem lactose, sem adigéo de
aglicar e com teor de fibra. Com uma Escola Superior de Biotecnologia
colher comestivel, é pratica e Universidade Catdlica Portuguesa
conveniente para desfrutar em
qualquer lugar, a qualquer hora!

THE POWERTOAST GIRLS

Tostas feitas & base de vegetais, que Faculdade de Ciéncias
contém farinha de linhaga como Universidade do Porto
elemento potenciador das propriedades

nutricionais, e ovo como agente Faculdade de Engenharia
aglutinante. Universidade do Porto

TWOEMES

Um conceito inovador de “pickles”,
elaborado a partir de cardo, uma espécie Escola Superior Agraria
autéctone com comprovados beneficios Instituto Politécnico de Beja
para a saude devido ao elevado teor em
compostos bioativos.
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EM SERVIGOS DE SENSE PROFILING BY SENSE TEST DE INOVACAO
¢ KNOMHEDGE
R|AWARDS
EM SERVIGOS DE CONSULTORIA BY MARKET ACCESS N
IP STRATEGY BY PATENTREE
O Born From Knowledge (BfK) € um programa de valoriza¢do do conhecimento cientifico
FORMAGAO INTENSIVA DE INGLES BY BRITISH COUNCIL

e tecnoldgico, promovido pelo Ministério da Ciéncia, Tecnologia e Ensino Superior

REPRESENTAGAO DE PORTUGAL NO ECOTROPHELIA EURPE

através da ANI - Agéncia Nacional de Inovacao. O BfK visa promover, premiar e divulgar
a producdo de conhecimento e inovacdo de base cientifica e tecnolégica em Portugal.
Através da associacdo da distingdo BfK AWARDS ao Prémio ECOTROPHELIA Portugal, a

ANI pretende premiar o melhor projeto “nascido do conhecimento”, valorizando a

a

,I OOU€ inovacdo colaborativa e o seu respetivo impacto econémico e social. A equipa vencedora

do BfK AWARDS receberd uma peca de arte que representa o conhecimento e terd a
IP STRATEGY BY PATENTREE

a

possibilidade de beneficiar de um processo de acompanhamento do projeto, ao longo de

12 meses, pela ANI. Adicionalmente, a equipa vencedora da distincdo BfKk AWARDS tera a

3g LUGAR oportunidade de participar na SIAL Paris, a maior feira de inovagdo e negocio

agroalimentar da Europa.

500€

P STRATEGY BY PATENTREE [
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ECOTROPHELIA PURTUUR[]

BEAN READY

“Acreditamos no potencial da nossa ideia e
trabalhamos muito para desenvolver o
melhor projeto possivel, mas também
tinhamos consciéncia de que todos os
projetos eram muito bons. Pensamos que o
segredo da nossa vitéria foi empenharmo-
-nos ao maximo em todas as etapas e
defendermos o nosso produto e todo o
conceito por detras dele. Consideramos que
o ECOTROPHELIA ¢é fundamental pois
permite-nos articular varias competéncias
adquiridas ao longo da nossa formacao,
estimulando a nossa criatividade. E funda-
mental termos consciéncia que a inovacao
de novos produtos tem de estar associada a
sustentabilidade, dai que seja fundamental
a existéncia desta competicdo de eco-inova-
¢do alimentar em particular.”

L1

ECOTROPHELIA POR

“Sabiamos que o nosso produto tinha
bastante potencial e estdvamos confiantes,
no entanto, tinhamos nocdo que a concor-
réncia era bastante forte, com produtos
inovadores e de elevada qualidade. O nosso
objectivo era alcancar o pédio e felizmente
conseguimos concretiza-lo. Consideramos o
ECOTROPHELIA bastante importante, pois
suscita o lado criativo e inventivo dos
alunos, colocando-nos em contacto com
varios meios empresariais, nomeadamente
alimentar, marketing e de gestao de empre-
sas.”

ECUTRUPHELI GAL BRONZE

0S DRECHIES

DISTINGAO BFK AWARDS

“Toda a equipa envolvida no desenvolvi-
mento do produto acreditava no seu poten-
cial, mas foi uma verdadeira surpresa as
distingdes que recebemos. O conceito do
ECOTROPHELIA é bastante interessante,
pois alia a criatividade ao conhecimento e a
preocupacdo pelo sustentavel, pelo aprovei-
tamento e pela promog¢do da economia
circular. Posto isto, consideramos que todas
as instituicdes de ensino devem dar a
conhecer a competicdo aos alunos e incenti-
var a sua participacdo.”
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www.ecotropheliaportugal.com
www.facebook.com/EcotropheliaPortugal
@ecotropheliaportugal

ecotrophelia@portugalfoods.org
:
comunicacao@portugalfoods.org

+351 220 966 021



