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Lancamento do Prémio ECOTROPHELIA Portugal 2023

72 EDICAO DA COMPETICAO DE ECO-INOVACAO ALIMENTAR:
QUERES CRIAR O PRODUTO ALIMENTAR DO FUTURO?

e A 72 edicdo do Prémio ECOTROPHELIA Portugal, organizada pela PortugalFoods, quer
encontrar novos produtos alimentares criativos, inovadores e sustentaveis, pensados e
desenvolvidos por jovens universitarios. Candidaturas decorrem até 24 de maio.

e Depois de, na edigdo passada, Handy Rice, o snack desidratado a base de arroz e do
tubérculo yacon, ter conquistado o juri e a competi¢do europeia (alcancando o segundo
lugar na prova internacional), a nova edi¢do do prémio ECOTROPHELIA Portugal volta a
distinguir o empreendedorismo jovem no setor agroalimentar.

Maia, 8 de margo de 2023 — Arrancou o Prémio ECOTROPHELIA Portugal 2023 que desafia jovens
universitarios a desenvolverem um produto alimentar eco-inovador, sustentavel, com o objetivo de
promover a inovacdo, o empreendedorismo e a competitividade no setor agroalimentar. O periodo
de candidaturas ja arrancou e decorre até 24 de maio. Até 13, equipas multidisciplinares, compostas
por estudantes e investigadores do sistema tecnolégico e cientifico nacional, podem apresentar as
suas propostas de projetos, no site do prémio. Os produtos finalistas serdo apresentados numa
Competicao Nacional e o vencedor representara Portugal no concurso europeu.

O produto alimentar a desenvolver devera ser inovador e sustentavel desde o conceito, passando
pela formulagao, modo de produgdo, packaging ou até mesmo pela estratégia de marketing e
comercial, sem esquecer as dimensoes nutricional e sensorial.

Na edicdo passada, o snack desidratado Handy Rice, feito a base de arroz e yacon (tubérculo com
origem nos Andes peruanos e ja a ser produzido em Portugal, conhecido devido ao teor muito baixo
de calorias e as suas propriedades probidticas), e que resultou do trabalho conjunto de estudantes do
Departamento de Comunicac¢ao e Arte e do Departamento de Quimica da Universidade de Aveiro e
da Faculdade de Ciéncias e Tecnologia da Universidade de Coimbra, foi o grande vencedor da
Competicao Nacional e subiu a segunda posi¢cdao do pddio europeu — juntando-se, assim, ao projeto
nacional OrangeBee (um preparado a base de aquafaba), desenvolvido por duas alunas da
Universidade de Aveiro, que foi o grande vencedor da competi¢do europeia em 2020.

Deolinda Silva, Diretora Executiva da PortugalFoods, refere: “As distincbes europeias atestam a
qualidade das ideias eco-inovadoras apresentadas pelos estudantes portugueses. O Prémio
ECOTROPHELIA Portugal, ao criar uma rela¢do entre o sistema cientifico e tecnoldgico nacional e a
industria agroalimentar, tem tido o grande mérito de dar palco a criatividade e a visGo dos mais jovens,
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que desafiam o setor com as suas ideias e os seus valores. A sustentabilidade, o ambiente, a inovagdo,
a saude e o bem-estar sGo temas prioritdrios para as novas gera¢des que olham para a alimentagdo
também como uma forma de mudar o mundo. Essa vontade de transformacdo é vital para garantir a
competitividade da industria.”

Elevar o conhecimento e reconhecer a capacidade de inovacdo, o empreendedorismo e a
competitividade do setor Agroalimentar nacional é o propdsito deste concurso, que procura
aproximar as universidades, politécnicos e centros de conhecimento e inovacdo a industria, numa
l6gica de geracdo de valor e criacdo de caminhos de futuro para o setor, assentes na sustentabilidade.

Esta sera a sétima edicdo do ECOTROPHELIA em Portugal, organizada desde 2017 pela PortugalFoods
e que conta com o apoio de diversas entidades do setor agroalimentar. A nivel europeu, este concurso
acontece desde 2008, tendo mobilizado mais de 4.000 estudantes e 500 instituicoes de ensino,
resultando no desenvolvimento de mais de 860 produtos alimentares eco-inovadores, dos quais mais
de 100 foram industrializados ou comercializados.

Saiba mais sobre o Prémio Ecotrophelia 2023 em https://ecotropheliaportugal.com/

Sobre o Prémio ECOTROPHELIA Portugal
O Prémio ECOTROPHELIA Portugal, organizado pela PortugalFoods desde 2017, tem como ambi¢do promover a

inovacdo, empreendedorismo e competitividade no setor agroalimentar, reunindo e desafiando estudantes,
professores, investigadores e profissionais do setor a refletir sobre os produtos eco-inovadores do futuro.

Sobre a PortugalFoods

A PortugalFoods, entidade gestora do Portuguese Agrofood Cluster, é constituida atualmente por mais de 170
associados: empresas, entidades do sistema cientifico nacional da fileira agroalimentar e outras atividades conexas.
Enguanto principal interlocutora e dinamizadora da fileira, a PortugalFoods assume-se como uma plataforma que
fomenta relagdes win-win entre os seus associados, tendo como objetivo final a producdo e partilha de
conhecimento como suporte a inovagdo e a internacionalizagdo capaz de aumentar a competitividade do setor
agroalimentar nacional.
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